
Oak Barrel
Aroma Extract

（Oak Extract︔オーク抽出物）

　STOAKは、樹齢 150 年のフレンチオークと樹齢 90年のアメリカン
オークを原料とし、その強力な機能性成分を抽出し液化する技術を 10
年以上の歳月をかけて開発したバイオテクノロジー企業です。

　STOAKのオークエキスは非常に簡便な使用方法でありながら絶大
な効果を得ることでき、グローバルのアルコール飲料市場で革命をも
たらしています。

「仕上げタンニン」と呼ばれるタンニン酸類を
含むエキス。醸造後の若いワインの最後の
ブレンド工程で投入することでオーク樽で熟成
せさせた様な深い渋味や香り、ボディを得る
ことができます。

新造されたオーク樽で長期熟成することでしか
得られない複雑味 (congener︓コンジナー ) を
若い蒸留酒に賦与するエキス。若いウィスキー、
ブランデー、ジン、ラム、テキーラ等の熟成を
10 年進めます。

醸造酒を空気酸化から保護することを目的と
したオークエキスです。小規模な自家醸造家
が作るクラフトビールや地ワインの品質保持
期限の延長や流通条件を緩和させる効果があ
ります。

製品ラインナップ

WLT150 BLEND

WLT150 AMERICAN

WLT150 FRANCE

Structan AMERICAN
Structan FRENCH
Structan RED
Structan WHITE

Brew Shield

Wine Shield


